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CARACTERISTICAS
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() TEMPERATURA

COMO
FUNCIONA?

Os equipamentos SMR CLS
operam em temperaturas
de-242-18°C/0a+8°C,
garantindo a conservagio
de carnes, aves e alimen-
tos resfriades no geral.

Estas temperaturas séo
alcangadas por meio de
refrigeragsio estitica
due ocorre através da
condugao de temperatura
entre as placas internas
do ecuipamento & os pro-
dutos nele armazenados,




() DIFERENCIAIS

A MELHOR
QUALIDADE

Confira alguns dos diferenciais da linha SMR CLS:
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()5 INDICAGOES

O QUE
DEVO
GUAR
DAR?

EFICIENCIA E
QUALIDADE PARA
© SEU NEGGCIO

s conservadores da
linha SMR CLS séo ideais
para armazenar e

congelados preservando
& forma eficaz.




() ESTABELECIMENTOS

IDEAL PARA
O SEU NEGOCIO

A Imha SMR CLS ¢ ideal para supermercados, mercearias ¢
que exijam sau

P quahdadé alta performance & seguranca na sonssrvaco
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()~ UsO CORRETO

ORIENTACOES
DE USO

1) ANTES DE LIGAR

(l) - (h Apds ser entregue, antes da

o 4h primeira utilizagso, deie-o
desligado em descanso por
ro minimo 4 horas.

2) PRIMEIRQ USO

No primeiro uso, ligue-o na
tomacla VAZIO e deixe funcio-
nanclo por 4 horas antes do
abastecimento.

3) ATENGAG A LIMITE

Nunca ultrapasse a linha de
carga. Fazer isso causard
diminuigao na performance
do aparelho e falhas de
& funcionamenito



() CONTROLADOR
COMO PROGRAMAR
O CONTROLADOR?

0 Pressione o botéo
SET OU P {toque simples) / @®

2) Altere o valor de Set-Point

3) Valide com o botao
e ey /®

Quinnta menar a temperatirs de juste, maior &
possibilidade ds sudagies sceseivas na parta de
vidro & moldura do equipamento

Escaneie au slique abaixs para assistir
o video explicative do seu controlador

COEL Z31




()~ MANUTENGEO

MANUTENGAQ PREVENTIVA

A manutengso preventiva & algo que contribuird
para & maior durabilidade do seu squipamento.
Haverdo a necessidace. esta deve ser realizada por
um profissional capacitado da rede de assisténcia
téenica autorizada de modo a minimizar os riscos
dle possivel ignigéo devido a pegas incorretas ou
servico inadequaco.

HIGIENIZAGAO DA FORMA CORRETA \

1. Desligue o squipamento da tomada;
2. Retire todos os alimentos;

3. Use flanela de algocléo levemente
humedecido com agua limpa e de PH
heutro sobre o squipamento.

4. Faga a higienizagao e, logo apds,
religue o equipamiento.

a higienizagdo do squi
de refrigeragio comercial sempre que ocorrer
a troca das mercadorias.




() suporTE

TIRE SUAS
DUVIDAS

A FRICON posstii um canal sxclusivo
de atendimento aos casos de SAC
& assisténcia técnica pelo nimero;

0800 970 9066

Além disso, possuimos uma ampla
rede de postos autorizados em todo o
territério nacional. Gonsulte nosso site
para achar o posto mais proximo de
vous!
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