ACFM <

Linha para acougues
e casas de carnes

Para estabelecimentos
comercials que exijam
um equipamento

de slta performance

o seguranca

*® FRICON



O NUMERO 1

DOS AGOUGUEIRGS FICOU
AINDA MAIS ECONOMICO

Vocs canhece as solugées FRICON
para alimentos resfriados?

Nossa linha ACFM de conservadores
verticais de média temperatura auto
servigo {expositor) possuil alta
eficigncia no seu poder de frio, baixo
consumo de energia e tecnologia

de ponta.

Desecubra tudo sobre
esses squipamentos
2 seguirl

et




()5 MopELoS

MAIGR VISIBILIDADE
DOS PRODUT

NO SEU PONTO
DE VENDA

s uisey




CARACTERISTICAS

Prceis (ndo/odree) am
Tosk 78710 () s
Conteiner Bresii 20"/ 40°HC_ | 818

Gontainer Bxport. 20"/ 40°HC | 8118

()5 FIcHATESNICA



() TEMPERATURA

COMO
FUNCIONA?

Os equipamentos ACFM
operam em temperaturas
que véo de 0 a 52 G,
garantinclo a conservagio
de carnes, aves s alimen-
tos resfriados no geral.

Estas temperaturas séo
alcangadas por meio de
refrigeragao forgada,

Q ar frio circula por todo

© equipamento, garantindo
o resfriamento uniforme

& constante dos alimentos.




() DIFERENCIAIS

A MELHOR
QUALIDADE

Confira alguns dos diferenciais da linha ACFM:

|

do

Controlador e
sletonico riualadonae

Porta dovidro
euplo d baixa




()5 INDICAGOES

O QUE
DEVO
GUAR
DAR?

EFICIENCIA E
QUALIDADE PARA
© SEU NEGGCIO

Os conservadores da
linha AGFM sfo ideais

resfriados preservando
de forma eficaz,




() ESTABELECIMENTOS

IDEAL PARA
O SEU NEGOCIO

A hnha ACFM ¢ iceal para cozinhas industiisis, restaurantes o
e exijam saip:
P quahdadé alta performance & seglranca na conservacao,

GosToU?
AINDA TEM MAIS!
Entre o nossa s
confira outras colucdes
essenciais para o seu
astabelecimento.




()5 UsO CORRETO

ORIENTACOES
DE USO

1) ANTES DE LIGAR
(|) - (h Apds ser entregue, antes da

4h primsira utilizaco. deies-o
desligado em descanso por
ro minimo 4 horas.

2) PRIMEIRO USQ

No primeiro uso, ligue-o na
tomadla VAZIO e deixe funcio-
nanclo por 4 horas antes do
abastecimento.

3) ATENGAG AC LIMITE

Nunca ultrapasse a linha de
carga. Fazer isso causard
diminuigao na performance
do aparelho e falhas de
funcionamento




PRy
()5 CONTROLADOR

COMO PROGRAMAR
O CONTROLADOR?

1) Pressione o botéo

SET OU P {toque simples) / ®

2) Altere o valor de Set-Point

2) Valide com o botdo

oo ) /®

Quinnta menar a temperatirs de juste, maior &
possibilidade ds sudagies scessivas na porta de
vidro e moldura do squipamento

Escaneie au slique abaixs para assistir
o video explicative do seu controlador

MT512 COEL Z31




()5 MANUTENGEO

MANUTENGAQ PREVENTIVA

A manutengao preventiva & algo que contribuird
para & maior durabilidade do seu squipamento.
Havendo a necessidadle, esta deve ser realizada por
um profissional capacitado da rede de assisténcia
téenica autorizada de modo & minimizar os riscos
de possivel ignicéo devido a pegas incorretas ou
sevigo inadequado.

HIGIENIZACAG DA FORMA CORRETA Ny

1. Desligue o equipamento da tomada;
2, Retire todos os alimentos;

3. Use flanela de algoddo levemente
humedecido con dgua limpa e de PH
neutro sobre o equipamento.

4. Faga a higlenizagdo e, logo apds,
religue o equipamente.

do
de refrigeragio Sorercial sempre que ocorrer
a troca das mercadorias.
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()5 suporTE

TIRE SUAS
DUVIDAS

A FRICON posstii um canal sxclusivo
de atendimento aos casos de SAC
& assisténcia técnica pelo nimero;

0800 970 9066

Além disso, possuimos uma ampla
rede de postos autorizados em todo o
territério nacional. Gonsulte nosso site
para achar o posto mais proximo de
vous!



* FRICON'

CO0LING UIFE

A Mercotricon S{k, eetentora da marca Fricon, & ura o) i alua na

irea ce retigeracdo @ consermcio de almenton ¢ hebidan.

rial
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